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ESPORTES

FESTIVAL

Arigato celebra a cultura
japonesa em Ribeirao

Apos trés anos, evento volta a ser realizado na cidade; ultima edi¢ao aconteceu em 2022

WALTER DUARTE

Ribeirao Preto se pre-
para para receber, entre os
dias 29 e 31 de agosto de
2025, a segunda edicao do
Festival Arigato, uma cele-
bracao da cultura japonesa
que ja se consolida como
um dos principais even-
tos culturais da regidao. A
programacao sera realiza-
da no espaco de eventos da
Par6quia Santa Teresinha
Doutora, no bairro Ribei-
rania, com entrada gratui-
ta.

O evento € uma ini-
ciativa do Institu-

to Biotropica e con-
ta com apoio da Pre-
feitura de Ribeirao
Preto, por meio da
Secretaria Municipal
da Cultura e Turis-
mo e da Secretaria da
Cultura, Economia

e Industrias Criati-
vas do Estado de Sao
Paulo.

A secretaria munici-
pal da Cultura e Turismo,
Maria Eugénia Biffi, refor-
ca a relevancia do evento.
“A cultura japonesa é uma
das expressOes mais ricas
e fascinantes do mundo, e
em Ribeirdo Preto temos
a felicidade de contar com
uma comunidade que pre-
serva e compartilha essas
tradicoes com carinho e
exceléncia. O Festival Ari-
gatd é uma oportunidade
Unica para que o publico
viva experiéncias culturais
auténticas, aprenda novas
formas de arte e fortaleca
o respeito pela diversidade
que enriquece nossa cida-
de”.

ATRACOES

O Festival contara com
apresentacoes de dancas
tipicas japonesas, taiko,
musica ao vivo, desfiles de
cosplay, oficinas de arte,
exposicao de artigos orien-
tais e artesanato, além de
uma mostra de orquideas.
A gastronomia sera outro
atrativo, com pratos tra-
dicionais japoneses e por-
¢oes de boteco.

Ao final de cada dia, a
programacao sera encerra-
da com o Bon Odori, cele-
bragao coletiva que convi-
da o publico a participar,
mesmo sem experiéncia
prévia.

DIVULGACAO

CONFIRA A PROGRAMAGCAO COMPLETA

SEXTA-FEIRA -
29/08/2025

19h00 - Cerimonia de
Abertura

19h30 - Yukio Yamashita -
Taiko de Ribeirao Preto
20h00 - Instituto NITEN
Ribeirdo Preto

20h30 - Kizuna Brothers -
Grupo de Teatro Cosplay
21h00 - Escola de Ninjas -
Kotatsu Dojo

21h40 - Desfile Cosplay
22h10 - Bon Odori

SABADO -
30/08/2025

12h00 - Raphael Heiji -
Violonista

13h00 - Kendo e laido -
Associagao de Sao Carlos
13h30 - Grupo Independente
de Danca PoP

14h00 - Workshop Taiko -
Yukio Yamashita

14h50 - Ryuka Sousaku Eisa
Taiko, Tamagusuku Omine
Hatsue Ryubu Dojo

15h40 - Kizuna Brothers -
Grupo de Teatro Cosplay
16h10 - Aikido - Hashi Dojo
16h40 - Sommus - Grupo de
Danca

17h10 - Grupo Independente
de Danga PoP

17h40 - Desfile Cosplay
18h30 - Yukio Yamashita -
Taiko de Ribeirao Preto
19h10 - Karen Ito - Cantora
20h00 - Ryuka Sousaku

Eisa Taiko, Tamagusuku

Omine Hatsue Ryubu Dojo -
Shishimai, Danga do Leao
21h00 - Grupo Todos Nds
22h10 - Bon Odori

DOMINGO -
31/08/2025

12h00 - Raphael Heiji -
Violonista

13h00 - Luciano Takeda, O
Mestre dos Baldes

13h50 - Grupo Independente
de Danca PoP

14h20 - Karen Ito - Cantora
/ Ryuka Sousaku Eisa Taiko,
Tamagusuku Omine Hatsue
Ryubu Dojo - Taiko e Danga
15h50 - Shishimai, Danca do
Ledo de Okinawa

16h00 - Workshop Taiko -
Yukio Yamashita

16h40 - Escola de Ninjas -
Kotatsu Dojo

17h20 - Desfile Cosplay
18h00 - Grupo Todos Nds
19h00 - Kizuna Brothers -
Grupo de Teatro Cosplay
19h30 - Luciano Takeda, O
Mestre dos Baldes

20h10 - Grupo Independente
de Danca PoP

20h40 - Yukio Yamashita -
Taiko de Ribeirao Preto
21h30 - Bon Odori

CONFIRAA
PROGRAMACAO
DAS OFICINAS

SABADO -
30/08/2025

12h00 - Origami

13h00 - Pipamodelismo
14h00 - Bonsai

15h00 - Culinéria Japonesa
16h00 - Bonsai

17h00 - Manga

18h00 - Origami

DOMINGO -
31/08/2025

12h00 - Pipamodelismo
13h00 - Culinéria Japonesa
14h00 - Origami

15h00 - Teru Teru Bozu
16h00 - Manga

17h00 - Origami

18h00 - Teru Teru Bozu

FESTIVAL ARIGATO
Local: Pardquia Santa
Teresinha Doutora (Rua Walter
Antunes de Campos, s/n -
Ribeirania)

DATAS E HORARIOS:
Sexta-feira (29/08) - das
18h as 23h

Sabado (30/08) - das 11h
as 23h

Domingo (31/08) - das 11h
as 23h

Entrada gratuita

Rodizio em
Ribeirao:

do classico ao
autoral, um roteiro
de sabores

HELEN RAVAGNOLI

Ribeirdo Pre- 1% =

to se destaca como um ver-
dadeiro paraiso para os
amantes da comida de bute-
co. A cidade oferece uma
variedade de rodizios que
agradam a todos os palada-
res, desde os mais tradicio-
nais até os que buscam por
experiéncias gastronémicas
Unicas.

O PEIXINHO DA
TAMANDARE: A TRADICAO
EM CADA PORCAO

Eleito o melhor em variedade,
o0 barTamandaré é um show de
simplicidade, atendimento e
qualidade. A casa é famosa por
seus peixes frescos, que garantem
um sabor especial as porgdes.
0 peixinho da Tamandaré é um
classico imperdivel, e vocé ainda
pode se deliciar com o bolinho
de bacalhau e o surubim. O
cardapio vai além do mar e inclui
ancho, petiscos, entradas de frios
e muito mais. E para completar a
experiéncia, 0 chopp é em dobro,
uma verdadeira atracdo a parte!
Endereco: Rua Tamandaré, 1515 -
Campos Eliseos.

CHOCOLATE COM PIMENTA:
A EXPERIENCIA AUTORAL
No Chocolate com Pimenta,
0 Chef Rubinho transforma o
cardapio de buteco em uma
verdadeira jornada gastrondmica.
Além dos tradicionais pratos,
o destaque fica por conta
dos petiscos autorais, como 0
Pitel e o Tirassi. O ambiente é
aconchegante, o atendimento
é de primeira e a cerveja estd
sempre gelada. Para saber 0s
dias e horarios do rodizio, confira
o perfil do Instagram do bar.
Endereco: Rua Laguna, Rua
Floréncio de Abreu 1765

BOTIQUIM RIBEIRAO:
0 MELHOR RODIZIO
TRADICIONAL

Se a sua busca é pelo melhor
rodizio de comida de buteco
tradicional, o Botiquim Ribeirao
é o lugar certo. O ambiente
moderno, com msica ao Vivo
e publico diverso, oferece a
combinacao perfeita para uma
noite animada. Prepare-se para
se deliciar com o que héa de
melhor nos petiscos de buteco
da cidade, em uma atmosfera
agradavel e descontraida.
Endereco: Av senador Cesar
Vergueiro n°® 984

Seja para saborear um
classico, se aventurar em
novos sabores ou curtir uma
noite animada, os melhores
rodizios de Ribeirao estao
aqui. Qual deles vocé vai
experimentar primeiro?

* Helen Ravagnoli é professora de gastronomia,
chef pizzaiola, critica gastrondmica e youtuber



